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VENHA CELEBRAR CONNOSCO A MAGIA 
DESTA ÉPOCA FESTIVA!

25 DE DEZEMBRO DE 2024



SELEÇÃO DE ENTRADAS
Bola  de  carne  e  enchidos

Búz ios  e  mex i lhão  em molho  verde
Carapauz inhos  em escabeche
Gambas  com molho  cockta i l

Mín i  pasté is  de  chaves
Moelas  de  ga l inha  com molho  p icante
Ovas  de  baca lhau  em v inagrete  l ige i ro

Quiche  Lorra ine  
Sa lada  de  grão  e  baca lhau

Sa lada  de  maçãs  e  molho  l ige i ro  de  iogurte  
Sa lada  Waldor f  
Sa ladas  crudi tes

Sa lmão mar inado  e  creme de  nata
Sapate i ra  recheada

Sonhos  de  baca lhau  
Gambas  envo l ta  em massa  kata f f i  e  molho  agr idoce

Tabua  de  enchidos  t rad ic iona is

PRATO PRINCIPAL
Can ja  de  ga l inha  do  campo

Polvo  à  l agare i ro
Farrapo  ve lho

Capão  recheado  à  Moda  de  Freamunde
Cabr i to  assado  à  moda  da  A lde ia

Arroz  de  forno
Batat inhas  assadas  com cebol inhas

Gre los  sa l teados



SOBREMESAS
Arroz  doce

Bolo-re i
Papos  de  an jo

Pudim de  laran ja  
Sonhos  com ca lda  de  mel  e  v inho  do  Porto

Le i te-creme
Pão  de  lo  de  Margar ide

Torta  de  laran ja
Tronco  de  Nata l

Rabanadas  com molho  de  v inho  do  porto  
Bande ja  de  f rutas  l aminadas

Cesta  de  Nozes
Ameixas  secas ,  a lperces ,  peras ,  amêndoas  e  ave lãs

Tabua  de  que i jos  Nac iona is  e  suas  compotas

SELEÇÃO DE BEBIDAS
Quinta  da  L ixa  A lvar inho ,  V inhos  Verdes

Col inas  do  Avesso  20216 ,  DOC Vinhos  Verdes
Muxagata ,  DOC Douro  
Poças  10  Anos  Tawny

Águas ,  sumos  e  re f r igerantes

CONDIÇÕES DE RESERVA

PREÇO POR PESSOA:  78 ,00€
Horar io :  12 :30  às  15h00

Crianças
Dos  0  aos  3  anos  -  grát i s

Dos  4  aos  1 1  anos  Desconto  de  50%
Grupos  com mais  de  10  adu l tos  Desconto  de  5%


