
PáscoaM E N U  D E   

UMA OCASIÃO ESPECIAL MERECE UM ALMOÇO COM TRADIÇÃO



ENTRADAS

CAVALA EM LIGEIRA MARINADA COM ERVAS FINAS
EMPADAS REGIONAIS

GRELHADOS TRADICIONAIS (CHOURIÇA DE CARNE E CHOURIÇA DE CEBOLA)
FOLAR TRANSMONTANO

FOLHADO DE ESPARGOS VERDES
FRITURAS TRADICIONAIS 

GAMBAS AO NATURAL
MEXILHÃO EM MOLHO VERDE

OVAS DE PEIXE COM MOLHO VERDE
OVOS VERDES

PIMENTOS PADRON 
QUEIJO FRESCO COM TOMATE E MANJERICÃO

QUICHE DE VEGETAIS
SALADA DE AIPO, FRANGO E NOZES 

SALADA DE BACALHAU E GRÃO-DE-BICO 
SALADA DE LEGUMES GRELHADOS

SALADAS CRUDITES
SAPATEIRA RECHEADA

SARDINHAS DE CONSERVA SOBRE ELEITO DE BATATA E PIMENTÃO DOCE
TABUA DE CARNES FRIAS 

TABUA DE ENCHIDOS TRADICIONAIS

PRATOS PRINCIPAIS

CANJA DE GALINHA COM HORTELÃ
LOMBO DE BACALHAU TOSTADO COM BROA DE MILHO 

CABRITO ASSADO NO FORNO A MODA DA ALDEIA
COSTELA MENDINHA COM MIGAS DE BATATA

GRELOS SALTEADOS, ARROZ DE FORNO E BATATA ASSADA



SOBREMESAS

PÃO-DE-LÓ HÚMIDO E MARGARIDE
PAPOS D’ANJO COM MOLHO VINHO DO PORTO

TOUCINHO DO CÉU
DOCES CONVENTUAIS DE AMARANTE

BOLO BRIGADEIRO
PUDIM DE LARANJA

LEITE-CREME COM CANELA
TORTA DE LARANJA
FOLAR DA PASCOA

TAÇAS DE FRUTA FRESCA: KIWI, ABACAXI, MELÃO, LARANJA E UVAS
SELEÇÃO DE QUEIJOS PORTUGUESES COM COMPOTAS E MARMELADA

SELEÇÃO DE BEBIDAS

QUINTA DA LIXA ESCOLHA, DOC VINHO VERDE
POUCO COMUM ALVARINHO, DOC VINHO VERDE

MUXAGATA, DOC DOURO
POÇAS 10 ANOS TAWNY

ÁGUAS, SUMOS E REFRIGERANTES

HORÁRIO: 12:30 ÀS 15H00

CONDIÇÕES DE RESERVA

PREÇO POR PESSOA: 75,00€

CRIANÇAS
DOS 0 AOS 4 ANOS - GRÁTIS

DOS 5 AOS 11 ANOS DESCONTO DE 50%
GRUPOS COM MAIS DE 10 ADULTOS DESCONTO DE 5%

DESCONTOS NÃO ACUMULÁVEIS


